
Realice limpieza del área y 
equipo que utiliza para el 
proceso de llenado,
utilizando desinfectante sin 
olor o agua con cloro.

1 HIGIENE DEL LUGAR INICIAL

2 LIMPIEZA DEL OPERADOR

Lávese las manos con  
jabón hasta la altura del 
codo, enjuáguese con 
abundante agua y  
séquese con una toalla 
limpia. 

3 VESTIMENTA AUTORIZADA

Antes de dar inicio al llenado 
de garrafones debe portar 
obligatoriamente: 
1- Bata blanca
2- Botas de hule blancas
3- Redecilla 
4-Guantes de hule 
5- Tapa boca 

4 DESINFECTAR TAPAS 

Debe colocar las tapas a utilizar 
10 minutos dentro de un 
recipiente azul.

COMPOSICIÓN  AUTORIZADA
1 Galón de agua = 3 gotas de 
líquido desinfectante especial

5- LAVADO DE GARRAFONES

CON UTENSILIOS Y 
PRODUCTOS AUTORIZADOS 

REALICE: 

1- Dentro de recipiente ROJO por 
galón de agua = 2 tapones de 
desinfectante especial.

2- Lado externo; restriegue bien el 
recipiente con desinfectante sin 
olor y esponja especial y enjuague 
con abundante agua. 

3- Lado interno: Restriegue bien 
con gusano, utilice desinfectante 
sin  olor y enjuague con 
abundante agua. 

4- Supervise que no hayan 
quedado residuos de jabón. 

6- SECADO DE GARRAFÓN

1- Con un paño limpio realice 
secado de garrafón. 
2- Colóquelo hacia abajo y 
sacúdalo  unos segundos para 
lograr retirar restos de agua.

7- LLENADO DE GARRAFONES

1- Coloque la boquilla del 
garrafón bajo la salida de agua 
purificada. 
2- Presione el botón de llenado y 
espere que el agua llegue al 
borde de la boquilla y retire.

8- SELLADO DE GARRAFÓN

1- Tome con pinzas la tapa 
esterilizada. 
2- Colóquela sobre la boquilla del 
garrafón.
3- Asegure con martillo de Hule.
4- Seque el agua que se pudo 
derramar sobre el garrafón durante el 
tapado.

9- ALMACENAJE DE GARRAFÓN

1- Coloque el garrafón lleno  y 
sellado en la estantería instalada. 

10- HIGIENE DEL LUGAR FINAL

1- Realice limpieza de todos los 
equipos utilizados. 

2- Colóquelos en las áreas 
autorizadas de almacenaje 

3- Supervise que toda el área 
quede en perfecto orden y lista 
para iniciar una próxima labor.


